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LAUDO DE CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE
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IDENTIFICACAO DO ESTADIO

Nome do estidio: m \J / X
Apelido do estédio: ! AT
Enderego completo do estidio:
Cidade: oo &4 o
Estado:  "fu& v CEP:
Site: Telefone{ /2] 4,479 ~0727Y |
Proprictano:
E-mail: Telefone:
Gestor do cstﬁdlo g y
E-mail: lefone: -
Qualificagio pmf' ss:onal do Responsiavel:
Chlbe mi\‘zl ’ lom ‘ (O I/] ‘ EAAY
r“ 2y (4’.'.’. L??? 1:,, :f' mam 57

ENTIFICACAO DO SOLICITANTE

ID 4 C 3
W%M Telefone:
E-mail:

DATA E HORA DA VISTORIA

|Hora: /7! V}’j[',,é 5

(D {5/0F/ 02
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CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Neste item deverd constar a caracterizagio do estadio tais como:

Capacidade de publico do estadio;
Quantidade de setores;

Quantidade de lanchonetes por setor;
Quantidade de postos de atendimento médico;
Quantidade de vestidrios para irbitros;

Quantidade de vestidrios para atletas;
Outras observagdes.
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GUIA DE UTILIZACAO DO INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DE
CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

A claboragio do laudo de Condigdes Sanitirias e de Higiene parte da verificagio
da aderéncia da situaciio identificada in loco com as leis ¢ normas vigentes. A
metodologia aplicada consiste na andlisc da documentagiio cxigida nas regulamentagdcs
de funcionamento dos estidios de futebol, ¢ a aplicagdo do Instrumento de Verificagio
das Condigbes Sanitdrias e de Higiene. Aplicado o instrumento, elabora-se um
diagndstico ¢ emite-s¢ um parecer.

A inspecdo dos estadios tem o objetivo de verificar as estruturas fisicas,
equipamentos, processos produtivos e o cumprimento de procedimentos previstos nos
manuais técnicos e na legislagdo sanitiria pertinente. Dessa forma, o instrumento
desenvolvido para a drea de condighes sanitdrias ¢ de higiene tem o objetivo de utilizar
o conhecimento cientifico e legal como metodologia de avaliagio, e através deste
possivel avaliar as conformidades dos ambicntes nos estadios de furebol em relagdo aos
padrdes sanitarios dispostos em leis ¢ portarias, com a finalidade de eliminar, diminuir e
prevenir riscos & saide. Seu enfoque estd voltado na relevincia dos pontos levantados,
bem como, ao seu impacto e risco associados. A visdo deste instrumento € orientar
quanto as melhorias e intervengdes a serem realizadas quando possiveis irregularidades
sdo encontradas, tendo o intuito de prevenir doengas e agravos a saude individual e da
colctividade.

O presente instrumento serve de base para nortear o diagndstico dos estadios de
futebol, na rea de Vigilancia Sanitiria, contendo todos 0s critérios necessdrios para a
realizagdo do laudo correspondente. O mesmo estd dividido em sete subdreas:

. Instalagbes Sanitirias e Efluentes;

. Instalagdes Prediais ¢ Circulagdes ¢ Gerenciamento de Residuos Solidos
Urbanos;

. Instalagdes ¢ Higiene das Areas de Manipulagio de Alimentos;

- Produgdo ¢ Manipulagiio de Alimentos;

. Agua Potivel;

. Salde e;

- Vestidrios.
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Os quesitos listados abaixo foram delineados a partir dos pontos principais dos
locais a serem observados, a fim de que a inspegio visual ¢ o preenchimento do
instrumento possam ser norteados, Os topicos e quesitos a serem observados estdo

descritos abaixo:

Tapicos a serem observados na drea de Instalagdes Sanitirias ¢ Efluentes
e Quantidade de sanitérios, lavatérios e mictérios;
e Condigdes de limpeza dos banheiros;
e Presenca de sanitarios destinados a deficientes fisicos;
e Lixeiras;
* Equipamentos ¢ instalagdes para materiais de higicnc;
e Tipo de tratamento de efluente;
e Caixas de passagem, gordura ¢ esgoto,

e Presenca de ventilagdio.

Topicos a serem observados na drea de Condigdes das Instalagdes Prediais e
Circulacdes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos

e Condigoes de limpeza do estddio;
o Condigoes de limpeza e conservagdo dos condicionadores de ar;

o Local para disposiciio dos residuos sdlidos do estddio que aguardam coleta.

Topicos a serem observados na drea de Instalagdes ¢ Higiene das Areas de Venda ¢
Manipulagio de Alimentos

o Condigbes de limpeza nas cozinhas, bares, quiosques ¢ / ou lanchonetes;
e Utensilios ¢ equipamentos;

* Presenca de coixa de gordura ou de esgoto;
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® Lixeiras;

*  Geladeiras, frizeres ¢ estufas;

* Revestimento de pisos, paredes ¢ teto;
* Ralos;

o Jluminagdo e lumindnas;

e Presenca de telas ¢ ventilaglo;

¢ Lavatério com equipamento de higiene;
¢ Superficie do mobilidrio;

¢ Arca de armazenamento dos alimentos;
e Vedagio das Ponas;

* Vestidrios para manipuladores,

Topicos a serem observados na drea de Produgio ¢ Manipulagio de Alimentos
* Processos de limpeza e desinfecgiio de verduras ¢ legumes;
» Capacitagdo dos manipuladores;
» Destina¢iio dos residuos de cozinha;
* Armmazenamento dos produtos;
» Local de exposigio para a venda;
* Presenga do manual de boas priticas ¢ procedimentos padronizados;

* Ammazenamento de utensilios de cozinha,

Topicos a serem observados na firea de Agua Potdvel
¢ Tipo de Sistema de Armazenamento;
¢ Reservatorios de dgua potivel (capacidade e condigbes estruturais),
e Presenga de bebedouros e sua higienizagio,
e Laudo de potabilidade ¢ outorga;

¢ Scanned with
&% CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Topicos a serem observados na drea de Saide
* Local do atendimento médico
e Tamanho do posto médico;
* Quantidade de postos de atendimento;
o Luzes de emergéncia, ventilagdo, pias bebedouros e acesso ao telefone;
* Acessibilidade ao posto pelos torcedores (sinalizaglo e facilidade de chegar);
e Condig¢des de limpeza do local;
* Medicamenlos ¢ malteriais essenciais (presencga e armazenamento);
e Desfibriladores (presenga, condigdes ¢ operador capacitado);
e Plano de procedimentos;
o Historico de ocorréncias;
e Acesso de ambulincias;
e Coletores para residuos infectantes ¢ para perfurantes (identificagio);
* Quantidade de ambulincias do tipo UTL

Tépicos a serem observados na drca de Vestidrios

o Vestidrios para atletas ¢ cquipe técnica (Pisos, tetos, paredes, mobilidgrio e
ventilagdo);

» Vestidrios para arbitros (Pisos, tctos, paredes, mobilidrio ¢ ventilagdo);

Andlise documental

De modo a auxiliar o preenchimento do instrumento de verificagdo, os
documentos listados a seguir devem ser solicitados sos gestores e/ou administradores
dos estidios antes da sua inspegdo.

Os documentos estio classificados sobre dois critérios:
a) Documentos de cariter auxiliar: aqueles que amparam a inspegio;
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b) Documentos de cardter restritivo: aqueles que na falta de sua apresentagio
podem inviabilizar a emissido do laudo.

DOCUMENTO APRESENTADO DENTRO DA CARATER DA
VALIDADE DOCUMENTACAO
Plano de Limpeza ¢ SIM@ NAOO  SIM@ NAOO  RESTRITIVA
conservagio (Questio 2.2)
Certificado de  Empresa  SIM@ NAOO  SIM@ NAOO RESTRITIVA
contratada para controle de
Pragas Urbanas (Questiio 3.2)
Evidéncia de treinamento ou  SIMO NAO@ SIMO NAO@  RESTRITIVA
capacitagio dos manipuladores
de alimentos (Questdo 4.2)
Conta de dgua ¢ osgoto  SIM@ NAOO SIMg NAOO  RESTRITIVA
(Questio 5.1)
Certificado de Limpeza do  §SIM@ NAOO SIM@ NAOO  RESTRITIVA
reservatorio de dgua potavel
(Questiio 5.3)
Outorga e lando de SO NAO®  SIMO NAOO RESTRITIVA
potabilidade. (Questio 5.4)
Alvardi do Posto Médico SIMO NAO@  SIMO NAOO RESTRITIVA
;.mlﬁdo pela VISA. (Questio
1)

CRM do médico responsivel SiM@ NAOO  Six@ NAGO — RESTRITIVA
pelo posto médico. (Questio
6.2)
Contrato ¢ licenga da empresa  SIMO NAO@  SIMO NAOO ~ RESTRITIVA N ’A
de residuos Infectantes
(Questio 6.14)
Contrate  com  empresa SiM@ NAOO  SiM@ NAOOD RESTRITIVA
prestadora de servigos de satde
(Questio 6.15)
Contrato com empresa de SIM@ NAOO  SIM@® NAOO RESTRITIVA

ambulincias ou oficio com
Servigo de Atendimento Médico
de Urgéncia municipal (6.16)

Observagdes sobre os documentos acima relaclonados e sobre outros, se apresentados:

~Lolics
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O instrumento consiste em pergunias quantitativas ¢ qualitativas da drea de
Condigdes Sanitérias ¢ de Higiene. Cada quesito quantitativo possui até cinco opgdes de
resposta, a saber:

AT |Atendido

AP | Atendido parclalmente
NAT | Nio atendido
NAP | N3o aplicivel

NO |N&o observado

A fim de garantir o diagndstico qualitativo ¢ para especificar determinadas
situagdes ndo definidas nos padrdes de respostas associadas a cada quesito, todas as
perguntas possuem espagos para comentdrios adicionais, especificagdes técnicas,
analises subjetivas, explanagdes das varidveis possivelmente identificadas durante o
processo de visita ao campo, bem como, a andlise critica do vistoriador. Ainda, devem
ser adicionados documentos comprobatorios e de evidéncia técmica, tais como:
fotografias, certificados, declaragies, licengas, dentre outros.

No caso em que o quesito analisado for aplicivel em mais de um ambiente no
mesmo estadio (por exemplo, dois postos médicos, duas cozinhas, dois vestidrios, etc.),
o instrumento deve ser aplicado em todos os ambientes observados, repetindo o quesito
de acordo com a necessidade.

Se algum quesito analisado ndo for observado durante a visita, a altemativa
referentc a cssa pergunta deve ser marcada na opgio “NO™ (ndo observado) no
instrumento, bem como, vir acompanhada da devida justificativa da ndo observagio
deste quesito no espaco referente aos comentirios adicionais.

Niveis de Relevincia
Cada quesito avaliado possui um dos 4 (quatro) niveis de relevincia dentro da
subdrea considerada. A saber:

(0) Qualitativo

(1) Relevincia Baixa
(2) Relevincia Média
(3) Relevincia Alta

I
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Niveis de Risco

Cada quesito de cunho quantitativo possui até 4 (quatro) niveis de risco possiveis
para as opgdes de resposta, 0s quais foram desenvolvidos de acordo com as situagdes
diagnosticadas nos estddios de futcbol. Pam cada resposta foi atribuido um valor

associado 3 conformidade do quesito ¢ ao risco & saiide humana c/ou meio ambiente
associado ao grau de ndo conformidade, a saber:

(0) N3o sc aplica - Quando o quesito observado ndio se aplica no estidio em
questio;

(1) Minimo: Nio apresenta restrigdes associadas,

(2) Regular: Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas em curto prazo,

(3) Critico: Apresenta restrigoes que devem ser resolvidas imediatamente.,

Matriz de Impacto

A saida da matriz de impacto ¢ obtida a partir interseg#o entre 2 relevéncia de
cada quesito com o nivel de risco de cada resposta obtida. Assim, é possivel identificar
o impacto do quesito para a saide humana c/ou ao meio ambiente, que € dividido
trés faixas:

Pouco significativo.

Medianamente significativo.

Muito significativo,

Nio aplicdveis; ndo observadas; ou qualitativas,

Relevincia

Al (3)

No exemplo abaixo, o item 1.1 possui relevincia 2 (dois), o que significa ser
uma relevincia média em relagdo aos outros quesitos avaliados no Instrumento de
Verificagio das Condigdes Sanitirias ¢ de Higiene. Desse modo, a alternativa “Sim”
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possui risco | (um) porque ndo possui restrigdes associadas ¢ por isso o impacto €
pouco significativo. A altemativa “Em parte” possui risco 2 (dois) porque possui
restrigdes associadas que devem ser resolvidas em curto prazo, logo apresenta impacto
medianamente significativo. A altemativa “N#o™ possui risco 3 (trés) porque possui
restrigoes associadas que devem ser resolvidas imediatamente, logo apresenta impacto

muito significativo,
1. Subjres
W —— e ¥ e
Quesito
s 3 om:do. {Especificar no comentirio o motivo da ndo NO g
Comentario:

Em cada subdrea deve ser contabilizado o nimero de questdes verdes, amarclas
¢ vermelhas, Essa metodologia auxilia o vistoriador na identificacio da magnitude do
impacto de cada restrigio ¢ na definigdo das prioridades dec solugdo das ndo
conformidades, a partir do estabelecimento dos prazos pertinentes, ¢ para a avaliagio
final do estédio. Adicionalmente, deve ser rcalizada a contabilizagio do nimero de
questdes qualitativas e quantitativas. Dentre as quantitativas, deve ser contabilizado o
nimero de quesitos classificados como “atendidos”, “atendidos parcialmente™, “nio
atendidos”, “ndo aplicaveis” ou “nio observadas” na tabela disponibilizada na andlisc
parcial de cada subdrea do instrumento. A saber:

Disgnéstics Quantitative (pars cada subirea)

Namero de quessdes da subdrea

Numero de questdes qualitativas Atendimento em relagio ae total (ART):
Tocal de questdes atendidas Equagio |

Total de quesides ndo alendidas

‘ Total de questdes ndo aplicdvels

Total de questdes atendidas com restrich Atendimento da subdrea (AS): Equagio 2
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O atendimento em relagiio ao total (ART) comresponde ao percentual de
atendimento da subdrea (AS) em relagdo ao total de questdes quantitativas do
instrumento, ¢ scra obtido a partir da equagio 1, a seguir:

(a7 +(P1)) 1q-qu

ART = e —QI=NA) *Tt=Ql'

(1)
Onde:

AT é a quantidade de quesitos atendidos;

AP €& a quantidade quesitos parcialmente atendidos;

Tg € o total de quesitos da subdrea;

QI ¢ o nimero de quesitos qualitativos da subdrea;

NA é o nimero de quesitos niio aplicdveis ou nio observiveis.

Tt & o nimero total de quesitos do instrumento.

Para a obtengiio do diagnéstico qualitativo & necessario listar ¢ analisar todos
os tipos de restricdes ou problemas encontrados em cada subdrea, acompanhada da

respectiva andlise critica ¢ propostas de melhorias para cada nZo conformidade
encontrada.

O atendimento da subdrea (AS) corresponde 80 percentual de quesitos que
atentem as conformidades legais ou normativas em cada subdrea, ¢ serd obtido a partir
da equagio 2:

e (4T +(4P/)))

o : )
(Tq - Ql— NA)
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INSTRUMENTO DE VERIFICACXO DAS CONDICéF.S SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalagdes Sanitirias e Eflventes

Resultado
X | impacto

item | Relevincia Dascrigho

Os banheiros do estidlo estio em boas condigdes de limpaza o conservagdo? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estio limpos o conservados.

Em pane. Algumas dreas necessitam infervencbes. {Espedificar no comentirio) AP
[Nio. Todos dos banhelos apresontam problemas de Wmpeza e consarvagao.
(Especficar no comantinic)

Nio observado. (Especificar no comentino o motivo da nio observagdo) NO 0
Comentario:

11 2

NAT

A quantidade de sanitarios masculinofeminino no estédic atende a capacidade de pGblico do
estédio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
minimo de mictorios: 0,7 x (N100), OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1 micténdo
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).

minimo de levatdrios: 0.7 x (N200).

Mutheres:

minimo de vasas: 0,3 x (N/30);

minimo de lavatdvios: 0,3 x (N'150)

12 2 Sim, a quantidade de sanitarics atende a capacidade maxima de pablico do estidio. AT
Nao, a quentidade de sanitdnos slende apenas parcaimente 8 capacidade méxma de \’(

plblco do estidio,

N30 possuem sanitdnios. NAT

Nio observado. NO 0

—

Comentano:

Existem banhelros para PNE (Pesscas com necessidades especlals) em nGmero suficiente, ou
sefa, no minimo 2 sanitirios para cada género, em cada setor do estadio? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010, segio 150).

m«m.-mmm&mm.mmamm AT
estadio.

Sim, mas a quantidade de sanitdnos atende apenas parcialmente a capacidade maxima X 2
13 1 de publico do estidio.

Nio possuem sanitéros para PNE. NAT 3
Nio observado, (Especificar no comentirio o motive da nilo observagio) NO ]
Comantano:
15
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Os banhoiros estdo dotados de Instalagdes o oquipamentos para que sejam adequadamonte
providos todos os materiais de higlene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou papel
toalha ndo reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagbes para a Seguranga
e Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010),

Sim, 08 banheiros estio dolados de inslalagies o equipamantos com os malariais de X

 higiene.

Sim, os sanitdros possuem instalacdes e equipamentos & material de higena, mas em
quantidade insuficenta para o atendimento ao pdblico.

Nio possuem instalagdes, equipamenios & material de higiene .

NAT
Nio possuem sandanos, NAP 0
Nio obsarvado, (Especificar no comentitio o motivo da nko cbservecao) NO

Comentano:

15

As lixeiras dos banheires comportam a utilizagio de sacos plisticos, além de serem providas de
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrdnico, sensor ou pedal}?(Doc.
Rd.. Manual de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010),

Sim, as lixeiras atendem ao especcado,

No apicavel, Ndo possuem sanitarios.

o
AP
Nao pessvem lxgiras, NAT
NAP
NO

SCl|loiIN N

Niio observado. (Especificar no comentario o motivo da nio obsarnvagso)

Comenlario.

18

Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitirios gerados no estddio? ( Doc, Ref.: ABNT NBR
81601999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitério; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceltas
caso nio haja rede piblica de esgotamento sanitirio na proximidade. Caso exista a rede pdblica de
sancamento no entorno do estidlo @ o mesmo, ainda assim, utilizar solugdes alternativas de
esgotamento, favor marcar a questio 1.6 como NAT - Néo atendida e especificar essa situagio nos
comentirios.

Esti interfigado a rede plblica de esgolo. )(

mamomammammmm)m

obedecem ds normas ediladas pela entidade reguiadora o pelos drglos responsdves | AT
pelas politicas ambientals, de saGde e de recursos hidricos,

Possui sclugdes allernativas de ratamento de efluentes (fossa séptica’sumidours) que
NAQO cbedecern as normas editadas pela entidade reguladora e pelos drgdias | NAT
respansdveis pelas pollficas ambientais, de sadde e de recursos hidricos.

N&o possul ratamento de afluantes. NAT

Nio cbservado. (Especificar no comentirio o molivo da ndo observagio) NO

Comentirio:
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As calxas de passagem e de gordura possuem tampas removivels para inspegio? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1999 - Sistemas Predials de Esgoto Sanitério).

Sim, todas possuam lampas removivess para inspecado, AT

o . Nio, pelo menos uma ndo possul lampas removiveis para inspegio. NAT

; Nio observado. (Especificar no comentano o molivo da ndo cbservagio) o
Comentirio:

Os banheiros sdo dotados de sistemas de ventilagio elou exaustio eficientes para o exterior?
(Doc. Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).

Sim, possuem ventllagio efou exaustdo adeguada.
Niio, 08 sanitarios ndo possuem ventllagdo ou exaustio adequada, NAT
Nio eplicdvel. N30 ha santirios. NAP 0
1.8 2 Nio observado, (Especificar no comentano o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentino:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
possivel
Ndmero de questdes da subdrea: 8
d Atendimento #m relagio ao total
Nimero ds quasies qualitatives: 0 (ART): 00% de  118%
Total de questes atendidas: 0 Atendimento da subdrea (AS): 0,0%
Total de questdes nio atendidas: 0
Total de questdes nio apliciveis: 0
0

Total de questées atendidos com restrigio:

""“""“'m’ Questherds Sadbrva-Quaizazaes

Quantidade 4475 (Quarier 48 Pubirva-Oresrenvarie Apocired umnmm
0 questies ug o Tetrtes v + Quosmive rond dos som remmgber)
(Tonw’ G0 quertdvs = Quaitaniras = Ade dp i rhwr
0 questdes
0 quastdes
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2. Condigdes das instalagbes Predials e Circulagdes ¢ Gerenclamento de Reslduos Sélidos Urbanos

Item | Relevincia Descrigao Resultado
X | Impacto
As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estiio em boas condigbes de limpeza
@ conservagio? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga @ Conforto nos Estidios
de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todas estdo kmpas & consecvadas. x
Em parte. Algumas dreas necessilam inlervengdes. (Especificar no comantirio) AP 2
21 2
Nio, Todas as dependéncias apresentam problemas de limpezs & conservagio, NAT
Nio observado, (Espedificar no comentirio o motivo da nio observagio) NO 0
Comentano:
O Estidio possul plano de limpeza e conservagio por escrito e ests implementado?
Sim, o estidio possui plano de limpeza Implementado (Consultar o plano). K
Sim, mas o estadio ndo esta atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano), AP
22 2 Nao, o estidio ndo possul plano de limpeza implementado. NAT
Nio observado. (Especificar no comentanio o mativo da ndo observagao) NO 0
Comentano: )
Qual o agente responsidvel pela limpeza do estadio?
Funciondrios do estidio. A
Empresa terceirizada. B8
= = Dianstas. c
Outros. (Especificar nos comentarios).

MM:W:IW o5 Aorecholony ol Nlaﬁfw—

24

t-
Qual a frequéncla em que a limpeza do estidio é realizada?

Antes alou depo's dos dias do jogos (especificar no comentano). A
Diari . B8
0 Semanalmente c
Mensalmente. D
Outro, Especificar no comentério. X

Comentario: (/O d&m ? Mo
= o T

+
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25

O estidio realiza 8 coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Rel:
Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lel 12.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos residucs sélidos com periodicidade,

Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos ndo possul perdodicidade, AP

N3o, 0 estadio nbo realiza a coleta dos residuos sdkdes, NAT

Nao observado. (Especificar no comantario 0 molive da ndo obsarvagao) NO 0
Comentario:

26

Qual o agente responsdvel pela coleta dos residucs sdlidos no estddio?

O estadio possul um sistema pripeio de gerenciamento e colets dos residuos sédlidos.
(Apresentar o PGRS Implamentado)

A coleta dos reslduos sdlidos é realizada por Empresa Privada efou Cooperaliva.

Comentano:

Sistema de coleta da prefeitura. X
B
c
D

Outro. Espadificar no comentirio.

27

Ha coleta scletiva dos residuos? (Doc. Ref: Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei
12.308/2010).

Sim, o estaddio resiza a coleta sefetiva dos residucs @ o encaminha para cooperativas
ou para o sistema de colela seletiva da Predeitura do Municipio.

Nio, o estadio ndo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT 2
Nio cbservade. (Especificar no comentirio o motivo ¢a ndo chservacio) NO 0
Comentano:

Ha abrigo de residucs e equipamentos (cagambas e lixeiras) dimensionados para
MldmmmmmWMnudmuwmum.qmm
separados para rnlduo. orgdnicos o Inorgdnicos? (Doc. Rel.: Portaria CVS N® 02/2010; Resolugdo
RODC 216/2004 da ANVISA).
mmummmumwwmmmmm
com drea minima de 1/20 da drea do piso)b) ter as aborfuras dotadas de Ielas ou culra forma de profegdo
contra entrada de vedores,c) dispor de ponto de dgua para higienizagio ao final de cada cofela;d) dispor
de ralo para caplagho de égua de lavagem, igado 4 rede de esgolo;e) tar pisos & paredes revesiidos de
material fiso, resistante @ lavavell) ter facl scesso aos wvelcuios de colefs @ espaco sulicienle para
operagS0 dos equipamentos.

Sim. O local atende &s especificagdes, 0s equipamentos estdo em boas condigdes o ){
comportam todos os residucs gerados.

Niio. Nao ha locais que atendam s especificacdes 0 05 equipamentos ndo existom efou | \ At
ndo estdo em boas condigdes para © armazenamento dos residucs gerados.

Nao observado. (Espacificar no comantirio o motivo da ndo cbservagiio) NO 0

Comentano:
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0 estidio possul Plano do Operagio, Manutengio e Controle (PMOC) para condicionadores de ar
em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Sadde n®. 3.523 de 28 de agosto de

19987
Sim. 0 estadio possui um PMOC implementado, Yﬁ
Sim, hd PMOC mas este ndo é seguido corretamente. (Especificar no comantério a AP 2
perodickiade da limpeza).
29 1 Nio. Nao exsie um PMOC. (Especificar no comentario a perlodicidade da limpeza). NAT 3
Nao se apica. NSo hi condicionadores de ar no estédio. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentano o motvo da nido observagio) NO 0
Comenlario;
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Méaxdmo possivel
Namero de questdes da Atendimento em relagio ao
subdrea; 8 total (ART): 0.0% de 8,8%
::mm 3 Atendimento subdrea (AS):  0,0%
Total de questdes atendidas: 0
Yotal de questdes nio 0
atendidas:
Total de questdes nio 0
apliciveis:
Total de questdes atendidos 0
com restrigio:
Quantidade o e
ART Mumqlm(w‘ﬁn——‘hl Quersbesda i Quaitetmar

0 quesides

- (@aertdvr da 5xdirsa~Quatitanvei-Nle Aplichiva » nmuwmm--

Questdes Atendudas + (LRI AENDAES com restTictes)

(Total de questoes — Qualitabvas — N3o Aplichets

3. Instalagdes e Higlene das Areas de Venda e ManipulagSo de Alimentos

Descrigio

Resultado

X_| Impacto

Conforton

os Estadios de Futebol - FGV/2010).

Os estabelecimentos de venda eofou manipulagio do alimentos do estidio estdo em boas
condigbes de limpeza e conservagio? (Doc. Rof: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e

Sim. Todos

estio impos @ congervados.

AT

Em parte. Algumas dreas necessiam intervengdes, (Especificar no comentinia)

>

31 2

N3o. A makna dos ostabelecimentos apresentam problemas de Wmpeza e

. (Especificar no comentdrio 0 motive da ndo observagio)

NAT
N&o se aplica. Nio hd dreas de venda ¢ manipulagio do aimenlos, NAP 0
Nao observado NO 0

Comeamario:
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32

O estabelecimento ¢ submetido a0 Controle Integrado de Pragas Urbanas (agdes que impegam a
atragdo, o abrigo, o acesso ¢ a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugio
RDC n* 216/2004 da ANVISA).

sim. X
Sim, mas nio ha pericdicidade. AP
Nao. NAT
Nao se aplica. Ndo ha dreas de venda e manipulagio de alimentos. NAP
Niio observado. (Especificar no comentario o mativo da ndo observagdio) NO 0

Comentério:

33

As caixas de gordura e de esgoto estdo localizadas fora da drea de preparacdo e anmazenamento
de alimentos? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n* 216/2004 da ANVISA).

b AT

N3o. NAT

N&o se aplica. Nio ha dreas de venda e manipulagdo de almentos. NAP 0
Niio cbservado. (Especificar no comentiro o molivo da ndo observagio) »| o
Comentasio;

As superficies do local de manipulagio de alimentos como piso, parede ¢ teto sio revestidas de
material liso, Impermedvel, lavivel e de ficil higienizagio? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n* 21&/2004
da ANVISA).

Sim, est3o am bom estado. Ai!

sm.mmmmm.mm.mmmm” 2
descascamentos.

NSo. O material empregado é inadequado. B

Nao se aplica. N3o hé dreas de venda ¢ manipulacio de aimentos. NAP 0
Nio obsarvado. (Espeacificar no comentdrio o malivo da ndo observagiio) NO 0
Comentano:

35

Os ralos presentes no Interlor do estabelecimento de venda efou manipulagdo sdo sifonados e
com mpa; escamoledvels (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resoluglio RDC n* 216/2004
da ANVISA

Sim, X

Niio. NAT

Nio se aplica, Niio hé dreas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Niio cbservado. (Especificar no comentano o motivo da nlo cbservagao) NO 0
Comentirio:
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36

A drea de preparagio de alimentos possui lluminagio adequada com lumindrias protegidas contra
explosdo @ quedas acidentals? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n" 216/2004 da ANVISA),

Sim.

Na&o.

N&o se aplica. Ndo ha dreas de venda e manipulagda de alimentos.

N4o observado, (Especificar no comantério o motivo da ndo observacao)

NO 0

Comentarno:

kN

As Instalagbes clétricas estio embutidas ou protegidas por tubulaglo que permita a higienlzagdo

do ambienta? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. >
Nao. NAT
Niio se aplica. N&o ha dreas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentirio o motive da ndo observagic) NO 0

Comentario:

38

Existemn lavatérios exclusivos para a higienizagio das mios na drea de manipulagio dos alimentos
e que contenham sabonete liquido Inodoro e antisséptico, toalhas de papel nio reciclado ou outro
dispositivo de secagem das mios e coletor de papel aclonados sem contato manual? (Doc. Ref.:
Resolugio RDC n* 216/2004 da ANVISA).

Sim, AT
Nao. M
NAP 0

N3o se aplica. Ndo hi dreas de venda ¢ manipulagdio de almentos.

Néo observado. (Espedificar o comentario o motivo da ndio observagio) NO 0

Comentario:

39

As dreas de recebimento de dinheiro, cartdes o outros sdo reservados para este fim de maneira
que o funclondrio que manipula o alimento (embalado ou ndo) ndo seja © mesmo que recebe o

pagamento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugiio RDC n® 21672004 da ANVISA).

Sim.

AT

Nao.

Na3o se apica. Ndo ha venda ¢ manipulaciio de alimentos no estidio,

Nao observado, (Especificar no comenidrio o moiivo da nflo observagdo)

pad

Comentirio;
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Os alimentos perecivels siio dispostos em local adequado (geladeiras, cadmaras frigorificas,
freozers, estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengio de sua qualidade e da seguranga
alimentar 7 (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n* 216/2004 da ANVISA).

Sim, os almmentos est3o bem armazensdos o dispostos em local com lemperatura AT
| adequada.
Nio, os aimentos esldo amazenados em locais com condigdes e temperaturas NAT
310 3 improprias para o acondiclonamento.
N30 £a aplica. Ndo ha &reas de venda @ manipulagio de alimentos. NAP 0
N0 observado. (Especificar no comentanio o mefive da ndo observagio) »| o

Comenie oy NUlhio corn Lonchoaly 2
s el

O estabelecimento possul equipamentos (freezer, estufa, geladeira, cimara frigorifica, vitrines
expositoras, Isopor, dentre outros) e utensllios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higientzados ou descartéveis? (Doc. Ref.: Resolugiio RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. Os equipamentcs estdo em boas condigies de limpeza e higiene e utensilos sdo AT
descartdveis ou devidamente kigienizados e corretamente armazenados.

N3o. Ha problamas como rachaduras, lrincas, vazamentas, bolores ou oulros problemas NAT
nos equipamentos & ou ulensilios gue comprometam a qualkiade dos almentos.

N30 se aplica. N3o ha mdveis @ ulensifos nas dreas de venda e maniputagdo de NAP )
alimentos.
Nio cbservado. (Especificar no comentinio o motivo da ndo cbservagio) M 0

cﬂrm S w’%dﬁub I-‘B*ﬁf,o'heﬂwm.e’b S

an 3

Mwnsmworwmmwmamauuumopm
tampa sem aclonamento manual? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
Nio,

212 2 Nio se aplica, Nao ha dreas de venda e manipulagiio de aimentos, NAP
Nio observade. (Especificar no comentirio o motivo da ndo cbsorvagio) NO
Comentirio:

As superficies dos mévels ¢ utensillos utilizades na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribulgio efou exposicio & venda de alimentos sdo de material liso, impermedvel,
lavével e isentas de rugosidade, frestas @ Imperfelgdes que comprometam a higlenizagdo? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n* 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT

343 3 Nio. NAT
Nio se aplica. Ndo ha dreas de venda @ manipulagiio de alimentos. NAP 0
Nilo observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo cbsenvagio) h 0

WM¢ WWMM\

UMY N
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3.14

As embalagens, Ingredientes efou matérias primas armazenados encontram-ze sobre bases ou
prateleiras de materlal liso, resistente, impermedvel o lavavel? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n*

216/2004 da ANVISA),

Sim.

AT

Nao.

NAT

N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de aimentos.

NAP

Nhohswvado (Especificar no comentario o molivo da nio observagso)

,\\.me_ms %‘—b’um O~ W\M B

3.15

Ol oqnipamm de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, cAmaras frigorificas e
congeladores) o os de processamento térmico dos slimentos possuem termémetro (analég
digital ou a laser) em local visivel @ em bom funcionamento? (Doc. Ref: Resolugdo RDC n*

216/2004 da ANVISA).

Sim.

AT

Nio.

ico,

Nio e aplica, Ndo ha dreas de venda e manipulagio de alimentos.

Néo observado. (Especificar no comenténo o motlve da nio cbservagdo)

NAT
NAP
s

== Vadl suged 319

3.16

Os equipamentos de exposicio do alimento preparado possuem barreiras que evitem 2a
contaminagdo dos alimentos pela proximidade e agdo do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugio RDC
ANVISA).

n* 216/2004 da

Sim,

AT

Nao.

Nio ha aimentos pereciveis no estabelecimento.

Nilo observado. (Especificar no comentirio © motivo da ndo observagao)

NAT
NAP
po

TVoole soyesa 3.4Y

7

Para dreas de cozinha: O local de produglio e/ou armazenamento de alimentos é provido de entradas

de ventilagdo com barrciras que impegam
{Doc. Ref.: Resolugio RDC n* 216/2004 da ANVISA).

Sim.

Nio,

Nido se apica. N&o ha cozinha.

a entrada de vetores mas permitam a renovagho de ar?

Nio observado. (Especificar no comentirio o mativo da ndo cbservagilo)

Comentdrio:
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Para drcas de cozinha: As portas da drea da cozinha sdio lisas, de fécil higlenizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedag¢do para impedir entrada de vetores @ outros animais?
(Doc. Ref.: Resolugdio RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
318 Nio. NAT
N&o se aplica. N&o hé cozinha. Wl o
Nao observado, (Especificar no comentino o molivo da niio observagio) NO 0
Comentario.
Para locals com cozinha: HA vestidrios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham
bancada, armirios, equipamentos de higlene, superficies laviveis @ em boas condigdes higlénico-
sanitirias? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).
= S B
Sim, mas ndo estio em boas condigdes higidnico-sanitdras, AP 2
318 N&o héa vestidios para os manipuladores. NAT 3
N30 se apica. N8o ha cozinha. pe| o
Ni3o observado. (Especificar no comentirio o motivo da ndo observagdo) NO 0
Comentadno:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
5 Maximo possivel
Nimero de questoes da subdrea: 19 Wmmnhelonw 0,0% de 27,9%
Numero de quesides qualitativas: 0 Atondimento subdrea (AS): 0,0%
Total de questbes atendidas: 0
Total de questdes nio atendidas: 0
Total de questdes nio apliciveis: 0
Total de questSes atendidos com restrigio: 0
Quantidade ART » Qanimier &, [ Niedpaciren | Torel e Quirtier-Qeaitativeas
0 questdes
uesthes wngatas o )
0 questies A o e #9 RTINS ~ Gunlamm s — Vi AP
0 Questdes

25

& CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

4. Produglo @ Manipulaglio de Alimentos

Relevincia

Resultado
Dncrlglo X l impacto

41

As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higlenizacio e
desinfecgdo durante o preparo do alimento? (Doc, Ref.: Resclugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT

N2o, NAT

Nao sé0 manipulados frulas, verduras e legumes no focal,

Nito chservado. (Especificar no comenlirio o maotivo da niio observagso) NO 0
Caomentirio.

42

Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas otapas de preparagio, embalagem,
armazenamento, transporte, recepgio, distribuigio e venda) sio trelnados e capacitados de acordo
com as normas de Boas Priticas? (Doc, Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA),

sim. AT
Nio. NAT
N&o se aplica. N3o ha manipulagdo de almentos no estadio. NAP 0
N30 abservado. (Especificar no comentario o motivo da ndo cbservagio) (1] 0

\Cﬁi Jw}/:ad@ 3.1Y

43

Os alimentos previamente proparados mantidos na drea de armazenamento, ou aguardando o
transporte estido protegidos contra contaminanies e identificados com a designagdo do produto
(fabricante, a data de fabricagio, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n*
216/2004 da ANVISA).

sim. AT
Nao. NAT

N&o se aplica. Nio sio manipulados aimentos no local NAP 0
N30 observado, (Especificar no comentirio o motivo da nio observagio) we B

letb mu(w[@ 3. 1Y

44

O estsbelecimento possul documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados
(POP), datado e assinado pelo responsdvel técnico do estabelecimento contendo as Instrucdes

mmhbdumfuqomoamomnﬂodummlommamn (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n* 216/2004 da ANVISA).
Sim e estd dsponivel aos flundondrios. AT

Sim, mas o POP ndio estd dispanivel aos funcendrios.

Nao.

AP 2
NAT 2
Nio se aplica. Nio sdo preparados alimantos no local, NAP 0
Nio obsarvado. (Especificar no comentirio o motivo da nilo obsarvacio) K 0

Comentario:
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Existe no estabelecimento, 4 disposigio dos funclonirios do servigo de alimentagio, o Manual de
Boas Priticas? (Doc. Ref.: Resolugho RDC n* 216/2004 da ANVISA).

Sm. AT

jl

Exisie, mas o manual de boas praticas ndo estd disponivel 808 funciondrios. AP
45 1 Néo. NAT

N3o se aplica, N30 530 preparados asmenlos no local,

Nao observado. (Especificar no comentédio o molive da ndo observagdo)
Comantario:

e|lolNn

3|3

Existe Informagdes da quantidade o cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol < FGV/2010),

Sim, AT
Né&o, 2
46 2 &(
N30 hé ambulantes no interior do estddio, NAP 0
Nao abservado. (Especificar no comentanio ¢ motivo da nlo cbservagio) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Méximo
possivel
Namero de questdes da subdrea: 6 m‘:m"” emrelagio 80  pon de  8.8%
Nimero de questdes qualitativas: 0 Atendimento subdrea (AS): 0,0%
Total de quoowu 0
atendidas:
Total de questdes ndo atendidas: 0
Total de questdes ndo aplicdvels: 0
Total de questdes atendidos com ¢
restricdo:
Quantidade o Wmmﬁﬂ)  Gaestbends Fubbrva-Suaisarres
wherda b Torai de s v
_ 0 questies MM ey (anlndcd;«n mmaug)
0 questies ﬁ otal dequesties — Qualitativas — No Aplichveis

e o
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5. Agua Potivel

Relevéncia

Resultado
Descrigio X | impacto

51

A dgua utllizada no estidio é advinda de um sistema pablico de abastecimento? (Doc. Ref.: Portaria
do Ministério da Sadde n® 2.914/2011),

Sim, Anexar comprovante da companhia formecedora, X
Sin. Além do sistoma plblico de abastecimento possul oubtro sistema de fomecimento 8

de agua. (Especificar).

Nao. £ proveniente de abastecimenio altemativo (caminh@o- pipa; pogo artesiano, ¢

elc). Angxar o latdo de potabitidede da dgua ¢ outorga do drgdo ambiental,

Nio observado. (Especificar no comentirio o mativo da ndo observagio) D

Comentério;

52

Os reservatérios de dgua potivel como calxas digua, torres digua e cisternas estio em boas
condighes, livres de rachaduras, vazamentos, Infiltragées, desplacamentos, possuindo tampa e
revestimento que ndio comprometa a qualidade da dgua? (Doc, Ref.: Resolugiio RDC n* 216/2004 da
ANVISA: ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da SaOde n® 2.914/2011).

Sim, Estio em boas condigdas.

Néio. NAT

Niio se apfica. Nio exislem reservatorios de dgua potdvel NAP 0
Niio observado. (Especificar no comentdrio o mothvo da nio observagdo) NO 0
Comentaro:

53

Os reservatorios de agua potivel sio higlenizados, no miximo, a cada & meses? (Doc. Ref.:
g:crmsn,sszmm;mmmmmmmamwu; Portarta do Ministirio da Sadde n®
472011).

Sim, E fol apresentado o registro de higienizacio na valdade.

Sim. Mas o registro de higlanizagdo asta vencikdo ou ndo fof apresentado.

Nao.

N30 se aplca, Nao exislem reservaldrios de agus potavel.

Nao observado. (Especificar no comentirio o motivo da ndo cbservagio)

Comentario:

54

Existe o laudo oficial do potablliidade da dgua disponibilizada no estidlo? (Doc, Ref.: Portaria do
Ministério da Sadde n" 2.914/2011)7

Sim, & 0 laudo fol emitido por empresa cenificada. AT
Sim, mas o laudo ndo foi emitido por empresa cerificada. AP
Nso, ¢ taudo ndo existe efou ndo fol apresentado. N
N#&o observado, (Especificar no comentirio o molivo da niio observagio) NO 0

Comentério;
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€ onviado @ autoridade de salde pdblica os rolatérios das andlises dos pardmetros mensals,
trimestrals & somestrals com Informagdes sobre o conirole da qualidade da dgua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referlda autoridade? (Doc. Ref.:
Portarla n® 2.914 /1 2011).

Sim. E fol apresentado o laudo na validade ¢ o3 comprovantes de entroga. AT

Sim. mas o laudo estd venddo. AP

55 3 N&o é renlizada a andlse. NAT

A figua usilizada no estadio ¢ advinda apenas do sistema pdblico de abastedmento. )@
N&o observado. (Especificar no comentidio o motivo da niio observagio) NO

Comentano;

Qual a capacidade nominal em litros dos reservatorios (caixas d’agua, e cisternas) do estadio?
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998).

56 0 Comentano:

Estio Instalados bebedouros do material lavdvel, provides de dgua potivel, em locais acessivals,
fora das Instalagbes sanitirias, para uso dos frequentadores, na proporgdo de um para cada 500
pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n* 02/2010).

Sim. A proporglo de bebedouros esla sendo atendida e possuem plano de limpeza e | 4o
manutencio do eguipamento com troca regular dos filtros (anexar comprovantes).,

m.mmmmmmmmdolmmmmuamrﬁou” 2
5.7 1 bebedouros é insuficiente para atender 30 pitlico.
Nao existem bebedowros & / ou o8 existentes ndo stendem a lodas as espedaficacies 4
Na&o observado, (Especificar no comentinio o moltivo da nio observagio) NO 0
Comentano:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
; Maximo
Numero de questdes da subdrea; 7 possivel
Nimero de queaibes qualitativas: | R cmretone gon  de  Be%
Total de questdes atendidas: 0 Atendimento da subdrea (AS): 0,0%
Total de questdes nio atendidas: 0
Total de questdes nio aplicdvels: 0
Total de questdes atendidos com 0
restrigio:
Quantidade ART = Quembes Ateniader '( i — _) % rda Sdbva 2tmar
(Quenties da Budirva=-Quadtan rai= Ve Apiar e Tozalde Quanmler-Quarasiva
0 questdes
0 Quertdes A ¢das b ‘ 3 atendidas com
AT o e otal 4 QueTThet — QuelitanTar - Nbs ARIChTeIE
0 questdes
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6. Sadide
Resultado
Item | Relevincia Descriglo X 1 im
O estidio possul Instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possul para
funcionamento pelo érgdo competente? (Doc. Ref.: Resolughio-RDC ANVISA n® 180/2003; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).
Sim, 0 SMU e214 devidamente autonizado pelo érglo competente. AT
Sim, mas o SMU nado possul sutorizacio de funcionamento, NAT
= % |Nao se aplice. Nio possui SMU. g 0
Nio obsarvado. (Especificar no comentario © molivo ¢a niio obsarvacdo) NO (4}
 Comentano:

62

O SMU possul, em sua direglo técnica, médico credenciado no Conselho Regional de Medicina
correspondente A sua localizagio @ outros profissionais de drea de salde e assistenclal, como
enfermeiro responsdvel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugio CFM
n® 807/1980; Portaria do Ministério da Sadde n* 2.048/ 2002)

Sim, e 0 médico o5t credenciado no CRM. AT

Sim, mas 0 médico ndo esti credencada no CRM ou ndo possul médico. NAT

Nio se aplica. N&o possul SMU,

}é 0

N30 observado. (Especficar ne comentirio o motivo da nilo cbsenvagdo).

Comentério:

6.3

As instalagoes do Servigo Médico de Urgéncla estdo om boas condigdes de limpeza @ conservagdo?
%mk‘.of)' Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estiddios de Futebol -

Sim. Todos estao impos € conservados, AY

Em parte. Alguns Jocais necessitam intervenges, (Especificar no comentério) AP

Nio, Todos 03 locals apresentam problemas de impeaza e conservacdo. NAT

N&o 50 aplica. Nio possul SMU. e 0
N3o cbservado. (Especificar no comentifio o motivo da nio obgarvacae) NO 0
Comentario:

6.4

As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncla possuem tamanho compativel com a capacidade do
estidio, ou seja, minimo de 15 m* para até 15.000 torcedores e 25 m* para capacidade superior a
15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de avallagdo de risco em oventos
emitido pelo Corpo de Bombelros do estado? (Doc. Ref.: Guldo to Safety at Sports Grounds, 2

Sim, a instalacdo estd am conformidade. AT

Nao estd em conformidade.

P 2
pe| o

Niio se aplica. Nao possul SMU.

Comentirio:

30
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Caso o estidio tenha capacidade do pdblico superfor n 40.000 pessoas, existem no minimo duas
s“a.hs de atendimento médico ou mals que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS
02/2010).

Sim, as instafagies atandem compielamenta,

Nao, ha apenas um SMU.

Nao se aplica, esladio menor que 40.000 pessoas.

Nao cbservado. (Especificar no comentirio o malivo da ndo observagio)
 Comentario;

66

As instalagbes de Servigo Médico de Urgéncia possuem ventllagio e lluminagdo adequadas,
incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pla de ago inox para lavagem das mios, bebedouros,
banheiros e acesso ao telefone? (Doc. Rel.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).

Sim, as instalagies possuem todos os flens citades. AT

Nio, possuem apenas alguns ilens citados (especificar no comentério quals faltam), NAT

Nio se aplica. N§o possui SMU., wE| o
Nio observado. (Espedificar no comantario o motivo da ndo cbservag3o) NO
Comentério:

87

As Instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagio visivel e sdo acessiveis aos
torcadores @ jogadores? (Doc. Ref: Portaria CVS n® 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds,
2008)

Sim. Todos tem acesso e o lecal de atendimento possi sinalizagdo visivel, AT
Nio, O SMU nio possul sinalizagBo visivel elou ndo é acessivel (especificar). AP

Nao se aplica. Nio possui SMU, W 0
Niio chservado, (Espesficar no comentirio o motivo da ndo cbservagso) NO 0
Comentério:

68

O armirio para o armazenamento deo medicamentos de uso conlrolado presente no SMU estd
fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)

Sim. AT
N8o, NAT

No se aplica, N3o possui SMU elou medicamentos no focal, NP 0
Nio observado, (Espedificar no comentério o mofivo da nlio cbservagio) NO 0
Comentano:

3
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69

Sim, 0 SMU possui as especificaches preconizadas,

AT

N&o. Nao alendem aos requisitce ou ndio ha estrutura complementar & ambulincia,

NAT

Nao s aplica. Ndo possui SMU.

)

0 SMU possul uma entrada, com acesso cobarto para ambulinclas, portas amplas para fluxe agil de
pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portarla do Ministério da SaGde n® 2.048/ 2002).

=]

Nio obsarvado. (Espedcficar no comantario o motivo da niio observagio)

NO

L]

Comentario:

0O SMU olaborou e Implementou o Plano de Gerenclamento de Residuos de Servigos de Sadde
(PGRSS) ¢ 0 mesmo estd disponivel para consulta das autoridades sanitarias e amblentais? (Doc,
Ref.: Resolugiio RDC n® 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n® 358/2005).

Sim, 0 SMU possul PGRSS, AT
Nio possul PGRSS Implementado. NAT

e Nao 5o aplica, N30 possui SMU, e 0
NBo observado. (Especicar no comenario 0 motvo da nio cbservagso) NO 0
Comentaro:
O gerenclamento dos residuos de sadde & realizado por um profissional de nivel superior, habliitado
pelo seu conselho de classe, com apresentagio de Anotagio de Responsabilidade Técnica (ART),
certificado de responsabllidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref: Resolugio RDC n*
306/2004 da ANVISA: Resolugio CONAMA n® 358/2005; Portarla CVS n® 02/2010), *O responsdvel
pelo GRSS deve ser o representante legal do SMU.,
Sim, é realizado pelo representante do SMU e este & profissional de nivel superier | o
& habiitado pelo seu conseho de classe.
Sim, @ realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior -mas | o

611 aste niio apresentou 8 ART ou documento similar.
Nao & realizado por profissional habiltado & / ou ndo & o representante legal do NAT
SMU.
Niio se aplca, Nao hi geragio de residuos de salce, M
Niio observado. (Espacificar no comentisio o motvo da nio observagdo) NO 0
Comentario:

tom ¢ estio identificados os coletores especificos para o resikiuo blolégico com saco plastico

branco lelteso ¢ os coletores rigides para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9150)7 (Doc. Ref.:
Resolucio RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n* 358/2005)
Sim, 0 SMU possuil o3 coletores especificos, AT
Sim, os coletores exdstem, mas ndo estdo devidaments identficados. AP

6.12 N3o possui coletores. NAT
Nio se apica, N30 hé geraglio de residuos bioldgicos elou perfurocorantes, W
Néo observado. (Espedificar no comentério o motivo da nio obsenagio) NO 0
Comentario:
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613

Os residuos de servigos de saGde sio dispostos em reciplentes armazenados em um depdsito
tempordrio de residuos (DTR) dotado de plso e paredes deo superficies lisas o lavivels? (Doc, Ref.:
Resoluglo RDC n* 306/2004 da ANVISA; Resoluglo CONAMA n® 358/2005; NR 32/2005).

Sim, os residucs estio armazenados em conformidado. AT

Nio, aiguns quasilos nlio constam. (Espocificar quais nos comentirios). AP

Nio stendem, NAT

Nilo se aplica. Ndo hé geragio de residuos de servigos de saide. WP 0
N8o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagdo) NO

Comentdro:

6.14

A rotirada dos residuos de sorvigos de sadde estd sondo realizada por empresa devidamente
licenciada ou credenclada no drgio competente? (Doc. Ref.: Resolugio ROC n* 306/2004 da
ANVISA; Resolugio CONAMA n® 358/2008).

Sim, ¢ a licenca fol apresentada, AT

Sim, mas nBo ha comprovanie da licenga. AP

N&o ha contrato com empresa lercenzada a/ou a empresa ndo possui fcenca, NAT

N&o se apica, N&o ha geracdo de residuos de sendgos de saide. wF

Néo observado, (Espedficar no comantirio 0 motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:

6.15

O estidio possul contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua
definigdo das responsabilidades entre as partes, além de cépla da licenga de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo érgdo nte? (Doc. Ref: ; Manual de Recomendagées
para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n® 2.048/2002).

Sirm, e 8 empresa estd registrada conforme portana. x‘

Sin, mas a empresa ndo esté registrada conforme portaria. AP

N&o possul contrato NAT

Nao observado. (Espacificar no comentirio o motivo da ndo observagdo) NO

Comentirio:

6.16

Existe © minimo de duas ambuldncias UT! de suporte avangado (tipo D) para piblico de até 20,000, ¢
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio
do fornecedor de servigo médico de urgdncla ou quantidade que satisfaca a avallagdo de risco em
oventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NER 14.561/2000; ; Manual
de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estaddios de Futebol - FGVI2010).

Sim.

X

N&o, a quantdade disponibilizada ndo atendo & portardia

AP

Nio possui contrato.

NAT

N#o observado. (Especificar no comentiric o motive da nllo observagia)

NO

Comantaro:

i3
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RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
possivel
Nimero do questdes da subdrea: 16 ety relagioso gow  de  238%
Numero de questdes qualitativas: 0 Atendimento da subdrea (AS):  0,0%
Total de questdes atendidas: 0
Total de questdes nio atendidas: 0
Total de questdes nlio aplicdveis: 0
Total de questdes atendldos com restrigio: 0
B e Tt
b ol 15 o Qu0E100 Asenddes + (Qoreoalmédaiceon ndn stendidas com restrigher)
et (Totel de questdes - Qualitanras — Va0 Agischrers
quaostbes
7. Vestidrios
item | Relevancia Descrigio o
X | Impacto
Hé pelo menos dols vestiirios exclusivos para atletas?
sim, N
N&o, Ha apenas um vestidrio, NAT
74 2 Nao ha vestidrios para atelas. NAT
N&o obsarvado, (Especificar no comentdrio o molivo da nio observagio) NO 0
Comentario:

Os vestldrios exclusivos para atletas tdm, pelo menos, 10 chuveiros, § lavatérios e 3 vasos
sanitdrios que permitam atender atietas do género masculino @ feminino? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga @ Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010).

Sim, AT
L , Moo (Esectcars quanidade). F 2
NB&o se aplica, pois niio hi vestidrios pars atletas. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentdrio o motivo da nio obsearvagao) NO 0
Comentario:
34
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7.3

Recomendagdes para 8 Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010).

Os vestidrios exclusivos para atletas estio em boas condigdes de higlene? (Doc. Ref.: Manual de

Sim,

X

Sim, m.esnoomnamdo algumas inlervengbes

Néo, Estio em condigbes precirias de higiene.

Nio se aplica, pois nio ha vestidrios para allelas,

AP 2
NAT
NAP 0

Nio observado, (Especificar no comentério o motivo da ndo cbeervagio)

NO 0

Comentario:

T4

Saguranca @ Conforto nos Estidlos de Futebol - FGV/2010).

Existem vestidrios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a

Sim, Apresentam, pelo menos, 2 vestidrios para a equipe técnica (1 para o time
visitante @ 1 para o time residente).

d

N3o. Nio possui vestidrio exclusivo para equipe técnica,

NAT 2

Nio observado, (Especificar no comentdrio o moativo da ndo observagio)

NO 0

Comentano:

75

Os vestidrios exclusivos para equipe técnica estio em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estidios de Futebol - FGVI2010).

Sim, estao em boas condigoes de higiene,

b,

Nao. Estd0 em condigies precarias,

NAT

Nio ha vestinos exclusivo para equipe técnica.

NAP 0

Nio observade. (Especificar no comentario o motivo da nio observagio)

NO 0

"Comentano.

76

Os vestidrios para drbitros sio divididos por género (feminino e masculing)? (Doc. Ref.: {(Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGVI2010).

Sim,

AT

Nio. Ha vestidrio spenas para um género,

N| 2

Nio hé vestidnos exclusivo para drbitros,

NAT

Nio observado. (Espedficar no comentdrio o motivo da n&o cbservagao)

NO 0

Comentdrio;
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7.7

Os vestisrios exclusivos para érbltros estio em boas condigdes de higlene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estio em boas condigdes de higlens.

x

Em parte. Alguns apresentam condigbes insatisfatérias de higiene. (Especificar no AP 1
comenisrio quantos e quais apresantam-se em condigdes Insatisfaldrias).

Nao. Estio todos em condigies precarias, NAT -
Niio se aplica. N&o ha vesliéros exclusivo para arbitros, NAP 0

Nio observado. (Especificar no comentrio o motivo da ndo obsarvacso) NO 0

Comentério:

78

Nos vestiirios e banheiros dos atletas, equipe técnica, drbitros e forgas do servigo, 05 pisos, tetos @
paredes sio de material liso, resistente, Impermedvel o de ficil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGV/2010).

Sim.

Nio. Ha problemas com o materal empregado nas superficles. (Especificar no
comentano quantos e Quats apresentam-se em conicdes insalisfaidrias).

2

Nio se aplica, Nio hé vestidrios e banheiros para drbitros efou atletas.

Niio cbservado. (Especificar no comentiario © motivo da nio observagio)

NAT
NAP 0
NO

Comentario:

79

mequm.m.mmmmﬂmmm.«Upom.imuo*
material resistente, liso, impermadvel @ de ficll limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para

a Seguranga @ Conforto nos Estidios de Futebol - FGVI2010).

< T

Sim.

Sim. Mas apresentam mal estado de consorvagio elou limpeza. AP 2
N&o. O equipamentos utilizados ndo s8o adequados. NAT 3
N&o se aplica, Ndo hd méveis e equipamentos, NAP 0
Nao observado. (Espacificar no comentdrio o motive da nio cbservagio) NO 0

Comentério:
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RESULTADO

Namero de questdes da subdrea:

Namero de questdes qualltativas:
Total de questdes atendidas:
Total de questdes nio atendidas:

Total de questdes ndo apliciavelis:

Total de questdes atendidos com
restrigo:
Quantidade

0 quesides

0 quesides
0 quesibes

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Mixmo padsivs
Atendimento em
9 relagdo ao total 0,0% de 13,.2%
Ktendimento
ndimen
subdrea (AS): 0.0%

e © o o o

ART = Omhﬁﬂw(w‘mnmm-A tzorwes
(Querrder £a Subldres~QuaktasvarNho Aplichresr Total de Guanmier-Gualitwiivws

eitdes atendidas com restr
as o Questoes Atendidas + (Questdes atendidas com restrigtes)

(Total de questdes ~ Qualitativas — N3o Aplicivets
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DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das niio conformidades encontradas

Restrigiio:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Restrigiio:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Parecer

Cada subirea do Instrumento gera um percentual de atendimento as
conformidades legais e normativas avaliadas nos quesitos, Dessa forma, esse percentual
pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auxiliador na avaliagdo final do
estddio.

A partir da andlisc conjunta dos diagnosticos quantitativo e qualitativo € possivel
obter a conclusio final de avaliagio do estidio para a emisso do laudo de Condigdes
Sanitarias e de Higiene.

Para a cmissdo do laudo de Condigdes Sanitérias ¢ de Higiene dos cstadios,
recomenda-se 0 usn; comn parte da avaliagio quantitativa, do percentual de
atendimento total, como preconizado na Resolugio RDC n® 275, de 21 de outubro de
2002, conforme demonstrado abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliagio:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restrigdes 51%a 75%
Nio aprovado 0a50%

Os valores de atendimento total siio obtidos a partir do somatdrio de atendimento

de cada subdrea. _ p
Percentual de atendimento total: "lﬂﬂ

% Atendimento = ARTseumgrsiy + ARTgsaconsery + ARTwautvent At + ART ggua poe + ARTs0u00

Aprovade =<
Aprovado com restrighes
Reprovado

38

OBS.: Se Aprovado com o, proceder as corregdes nos prazos determinados no quadro
A > SN de sintese.
W [t 4o
71' '
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Observagdes e consideragdes finais

Data de emissio do laudo: A @I 05 / 9025

Prazo de validade do laudo: m_(_(m_m

Responsdveis técnicos

Sistema(s) inspecionado(s): &,Mg wﬂdﬁ'

Nome do Pmﬁ:sional
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ANEXOS DO LAUDO

Plantas ou outros documentos necessirios 4 fundamentagio das conclusdes e
clucidagdes de fatos descritos no corpo do Laudo.
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